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m CATALOGUE CUISINE PROFESSIONMELLE 2024

GRILLS & BARBECUES

QUALITE PREMILIM

Matdriaux max AP B04
robusiies of durables.

GASTROCLIMA
GROUP OU

Cooling & Kitchen Solutions

FOURNEALX
A FEUX OUVERTS

EQUIPEMENTS DE CUISSON

PUISSANCE, PRECISION & MAITRISE DES SAVEURS

Une gamme compléte d'équipements de culsson professionnels congus pour répondre

aux gogences des cusines les plus p-ﬂrfmr‘r'unh:s..
Robustesse, effcacitdé énergltiqgue et ergonamie pour uh travail rapide et sdr.

PLAGUES DE CUISSOM
A SNACKER

FRITEUSES
PROFESSIONNELLES

PERFORMANCE -

SAUTEUSES
BASCULANTES

EXPERTS EN
FROID & CUISINE
PROFESSIONMNELLE

FIABILITE - DURABILITE

RESTAURANTS
Gasironasmigues, DaETonmls,
aramck, Tasd food

HOTELS
EFFICACITE EMERGETIQUE Cutsimes o hdtels, buffets,
barquets
Equpenents porformrants
pcsur réduire vas o COLLECTIVITES
SRR {Ed_-\'__'l Carivung Lealsivgss, aniropeal,

ERGONOMIE & CONFORT

Coeiptan irluclibis penr
Encifitor by tramval

o (o ou dlecirigus
& 2000 feux

= Fow gas satigue

« Plagques Bries, minurtes ou mnbes
* Gaz ou decirigue

# Tempacatune nkgleble

= Simple ou double cuve
= Gap ou doctrique

= Jana frode

Grills & pinrre o laae
Grils & gaz ou dlectriques
Grande surface de oolson

o Gar e dlectigue
* Cuve inox basoulanbe
» Chaufie uniforme

hépitaus, admsristrations.

TRAITEURS & EVENEMENTS
Pragtation, récaptians,
TS, ..

gicle ptaept & Brlleurs hiute pedlormands * Bac récupdrateur de jus = Vidishigh fdduriids = Montage sur placerd caneert = Widange intégrie cromy BOULAMGERIES & PATISSERIES
) -.'l-'-" Cidzson, phiisserie,
VGRS Iy S TR FOURS PROFESSIONNELS CUISSEURS A PATES MARMITES & BRAISIERES ~ RECHAUDS & WOKS PLANS NEUTRES viennciserie

Conformate sus normses
drygitne ot de sécurité
alimantars

SERVICE APRES-VENTE

Instalation, maintenance
el msislance techniqay
ragrichirk

FIECES DISPONIBLES

Large stock e pibces
o i ol SOSERSONE,

= Fours b cormection

= Fours minkes vapaur

= Capscibé de 4 & 20 needaux
& Conteihe digial

Gins oul dAscirigue
Cinit iMdE Wbl Panssrs

Remplssage automatioue
Egouttage Tacilitd

& Chaullege indescy

& Gar u Mectrigue

& Capacitd da 50 & 200 L
= Mblangur an cption

Réhuads puisiants
Bridairs fomts haule pusssnoe
Viohs & gaz DU Slecirigue

Ihal cutsing asiathque

& ELEMENTS NEUTRES

= Tables de travwml e
* Placords caverts ou fermes
= Tiroirs ot étogéres

= Toules dimensaons

W' Ao ingxydable Al51 304

« Fini

ithons soegndes et résistanbes

w" Facile & netioper

W Dohcu poid dufer

7\ CONFORMITE PERFORMANCE FIABILITE ACCOMPAGNEMENT = LIVRAISON RAPIDE
| u Plarsrely confamid s nonmmes Dt dspimMants puistants f Dhirs. FPaATCURS. PO R Consod, itude, ratallation H Parigui en Europe
CE &t normas on vigueur POUr s cuisson parfaite, powr leur qualitd ul service aprés-wanta, ol en Afrigue,
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rapide et efficace.

!-%ﬂ ERGONDMIE

od Concepiion porass Do
facilitor lo traval ot riduire
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{ A PERFORMANCE
ADDaEls PuisTanty

et Rables pour

un rendement mamal

I./' .  SERVICE & MAINTENANCE

{;}J Amgintancs Mochrques i
&l phiscas de rechangs
disponibies

=" INOX AIS] 304
I:("}j Elptengy e gapiie alraripre
\
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résisiant e hyginigue.

GASTROCLIMA
GROUP 00

Cooling & Kitchen Solutions

m | CATALOGUE CUISINE PROFESSIONNELLE 2024
NOTRE GAMME D'EQUIPEMENTS DE PREPARATION

MEUBLES REFRIGERES

TABLES DE PREPARATION
REFRIGEREES

= a3 portes ou tiolrs

= Termpérature : -2°C [ +8°C
= Plan de travail inox

* Compatible bacs GN

MELANGEURS
PLAMNETAIRES

» Capacibé de 10 4 BOL
= 3 accessoies inclus
* Vitesses varisbles

* Structune robuites

7

oclimagroup.com

ECOMOMIE D'ENERGIE
Technologies perfomantes

i fuible cormommmation

= Températre

EQUIPEMENTS DE PREPARATION

EFFICACITE, HYGIENE & PRODUCTIVITE

Des solutions complétes pour la préparation, le découpage et la transformation

des abments. Congues pour népandre sux exigences des cuisines prafessionnelles

en matire d'hygidne, de robustesse et de p:rﬁnrm.

MEUBLES REFRIGERES
POSITIFS

-0 80
Wolurrss die 200 & 700 L
T livbévier B extdrigur
Froid ventildé

BATTEURS
PROFESSIONNELS

Vitosses réglables
Fouets et orochets nox
Fasciler & wridiser

= Entratien simplifia

COMCEPTHON INTELLIGENTE
Efpiperments ergoncemicpies

o plurs P fEcacie

WA a'-:.tr:'n;llrr-agr{:l_r:.r:-:-rn

+ Température
+ Vinlume dis 200 & TOD L
= Isofation haute densite
+ Froid vondiké

NEGATIFS

AR P -

EPLUCHEUSES
A LEGUMES

TRANCHEURS
A JAMBON

* Lames de 250 & 350 mm

= [Riglage prices de [épalsseur
= Sécuritd renforcde

* MNetioyage facie

HACHOIRS
A VIANDE

PERFORMANCE

CUTTERS & BLENDERS

PROFESSIONMNELS

= Capacittde &4 301

= \iaosse variable

= Couteaux mox haute qualite
= Hettosags et slencieun

LAVE-LEGUMES
PROFESSIONMNELS

« Capacifide S a0 kg

= Gain de temps

+ Evaoustion |atdrale
Melcciides ur phisd o dhe Lable

&

#— ESTOMIE 5
) I

\\J

= Dibit dleve

= Grille et coutesu inox
= Facle b démonter

» Sécurité confarme CF

CONFORMITE ELROPEENNE
Tous nos écquipemaents. sont
confonmes su normes CE

FRAMCE 1

7502 Pans, France

& rue de Lyon

Capacité de 15 & 30 kg
Metboyage par Brosses
Sirmple d'utdisation

« Robutle et fisble

A
X

INSTALLATION & SAV
Inztakation professionnols
at servicn apris-venbes SEsurd

LIVRAISON RAPIDE

Fartout en Europs

&8 A

PEEBRP®

©

ot en Afresgque

EXPERTS EN
FROID & CUISINE
PROFESSIONNELLE

FIABILITE « DURABILITE

Equipements sélectionnés
suprbs de fabricants reconnus

Solutions sdaplées &
chaque besoin

Service apris-vente réactif
Pitsces détachées disponibles

Conseils personnalisés

APPLICATIONS
Préparation des aliments
Traiteur & collectivités
Restauration commencisle
Boulangeries & pitissorics

Hétellerie & restaurants

MATERIAU & HYGIENE

Tout notre matiriel est fabrigud
en acior inaxydable A5 304
pour garantir une hygitne shsolun
ey Fbalstance & 1a cofromkon

ot une faciiitd da netloyage.

03




—,  EXPERTS EN
FROID & CUISINE
PROFESSIONNELLE

EQUIPEMENTS DE CUISSON THERMIQUE Jed

i1
PUISSANCE, MAITRISE & POLYVALENCE By

Motre sélection d'équipements thermiques garantit une cuisson parfaite,

GASTROCLIMA
GROUP 0OU

Cooling & Kitchen Solutions
m | CATALOGUE CUISINE PROFESSIONMELLE 2024

FOURMEAUX
A GAZ

PERFORMANCE - FIABILITE = DURABILITE

une répartition homogéne de la chaleur et une grande flabilité dans le temps.

Congus pour les chels exigeants et les cuisines intensives.

NOTRE GAMME D'EQUIPEMENTS DE CUISSON THERMIQUE

OPFTIONS & ACCESSOQIRES

FOURS
A CONVECTION

FOURS
MIXTES VAPEUR

FRITEUSES
PROFESSIONMELLES

FOURMEAUX
ELECTRIGUES

MAINTIENS o Grilles, plaques, bacs GN
Al CHALD

Paniers, couserches

QUALITE PREMIUM
@ Equipernenss. fabrigués

avee ded mubdr i

Scndes & conwr
haest e gamers pour

v

v
e lomgus dunés de e o' Chaeiots & supporis inox
o

PERFORMAMNCE Hottes de cuisson sdaptées
THERMIQUE
Techrologied vancien poul

ung LSS0 rapsde. précise

&

HORMES & CERTIFICATIONS

i eyt = T8 feus ® T b plaques rondies g CaITESs = Chaluw Boarmann oo ® Custdan vageus, Ml o sShe * Electricess eu gar 5 Chariols o armeres
= Four gar statipes ou ventil = Four #lechrigus itatique ou ventilé = Capacid da 4 & 30 ndeesux GN = Sonds b coour intégnis = Capachide 8.5 30 L = Tpmipdeatore réglable
ECONOMIE I'ENERGIE : = = Conformses sux nonmes
ﬁ = Grilbes omti haute Hstancs = Risgulation préciur de la templrstuee = Commandes Ggiaies ®  Programimes de outssen + Thesmastal e prbcisian # Ciroulstion e hmoging
SLIOREENNEs. BN vigueur
T ity congan pour = Allgmage peostlectrioue = Structure box robuste = Vapeur o oplion = Metioyage automatages = Zong froide = ikl powr pervion pontin
PEATE B OO TR RO pour wobre seourits
dénangs ot led coils @ volre tranguiltd
PLAQUES A SNACKER BAIMNS-MARIE SAUTEUSES KETTLES RECHAUDS TOASTERS
SECURITE MAXIMALE MULTIFONCTIONS A CLISSON WOKS & SALAMANDRES

Desmoesitifs de séouris

AT,
50
R

T ——

150 %01 ROHS

nligiin cordornmad

FACILITE D'ENTRETIEN
f.:lmrp'.h-'n-'l_pnﬂmn_
reetborpage simple, aocks
Tapeds SUL COMPCRants

= Salamandres électroues

= K e oia bosec = [Eloctrigues ou gar « Capacié de 30 & 300 L = Brilews haute pulssance

# Capacitd 1 b & baid GN & Cuwrep baitulails

= Lt ranurdes Ou mexies

& Dlar ou dectrigues s ChauMags indinst + Das ou Hectigques o il sdglable on Ralte

= Ba Ui aleu o [us

SERVICE APRES-VENTE

. i =
A Barevtats fonbe nclus ceal gratirage et mantien

* Robinet e vidange * Grande capachs ® Agitation en opton

o B @

¥l daponkiing des paoes = Tempéiature mglable & Contrdle thermostatique & il pour Cuspsn 80 velums « Widenge frontals = il culiing siistique = Unilnation intangye
dhitachubis
RAPIDITE PRECISION _Frﬂ-_!. HYGIENE POLYVALENCE f--'l DURABILITE Jt. PRODUCTIVITE
@ Curiden fajide pour @ Cartrdh prica da k\jj i imeryclibin L‘@ Wi e ekt }Z’_J Matdrisls rebutin cingu @ gt lizrmants
gagreer du teps: en I températune pour facide & netioyer pour toates les techniques Poir wn usage viensif pour opbmiser la qualing
priadn da rudk iy rlutaty conate~tn ! rdintaed #f tou lod Wtyles de culding ot durahle o4 la rerAabling

ESTONIE (5 FRAMNCE 2

i L




GASTROCLIMA
GROUP OU

Cooling & Kitchen Solutions

m | CATALOGUE CUISINE PROFESSIONMELLE 2024

NOS AVANTAGES

FOURS MIXTES

EXCELLENCE A CONVECTION

Mathrls Faut de garrs

O
o

sbbpstionnds supris dad
madeurs fabncants

EFFICACITE ENERGETIGUE

Technologees. inrovantes pour
réduine les consommations
e colty

= Vapeur, sir chasd ou mite
Copacité de & & 30 riveau GN

Commarde digitale

HYGIENE & SECURITE

Congus selon les normes
wrnpannnes o hygine

©

= Metioysges aulomatigus

ol il At
ROBUSTESSE & FIABILITE CUISSEURS SOUS VIDE
Matériaum durables pour un A BASSE TEMPERATURE
ags inbine o unhe ongu
dunbe dir vie:

-

SERVICE & SUPPORT
Conged, installation
mainberance ot SAV saactils
o aporeblos.

®

= Priscrion au degri pres
PIECES DISPONIBLES .
Large stock de pléces
datigine pour touie
O G ETHTHIE.

Cudssoan doiete o il orrng

®

= Capachs de 15 % 50 L

= Programmod paricanaldabled .

PERFORMAMNCE GARANTIE
Des dquipemenls condus

=3 CONTROLE TOTAL
o
-0

Y

Tarmpadrabuie, sy

pemsr wn rendement Spbima ol temps malkrisds

GASTROCLIMA GROUP OU L +3366

& Musntien s chaed ou s ol
* |solation hauie performance
= Capacité 10 & 20 GM

EQUIPEMENTS DE CUISSON SPECIALISES

TECHNOLOGIE, INNOVATION & PERFORMANCE

Dres équiperments spéclalisés pour répondre aux exigences des cuisines professionnelles
modernes : rapidité d'éxéeoution, qualité constante et maitrise parfaite des cuissons,

Des solutions adaptées a chaque besoin, chague menu et chague chef,

NOTRE GAMME D'EQUIPEMENTS DE CUISSON SPECIALISES

FOURS A CONVEYEUR
{TUNMEL)

FOURS A PIZZA PLANCHAS

PROFESSIONNELLES

= [Electrques ou & gaz L]
* 1& 3 chambres L

& [Paarra rifracising -

Grande producton = Plague acker, chiome ou ksse ]

Température réglable = Bar ou dlectriques =
Viceuse de comnvoyeur uviable = Bac recupbrateur de jus -

s Tempiratwre jusqu'a 500°C = idéal pirzas, snacks, vennosenes + Chaulfe rapsde et undorme .

PLAQUES VITROCERAMIQUES
A INDUCTION

CHARIOTS
THERMIQUES

WOKS
A INDUCTION

o Chaufle ultrs rapide » Pyissancs dlevea

» Shcutitd 8 précisaon = Iddal cussine asiatacue
o Surface vitroodr s = Entnaleen Tacile

Trafciport Shourisd

- |

52 45 16

o Econdmist ddnadgie = Rpndemant oplmal

SECURITE MAXIMALE

Dispostife intighin. powr
une Wlisation en toute sninitd,

NETTOYAGE FACILE

Surfaces lisses, angles

e

<

®

arrondis 81 scods smplifie

ESTONIE ¢

Suur-5Gjamae 44a

FRAMCE &

114715 Tallinm, Estonds

FRITEUSES HAUTE
PERFORMAMNCE

Gar ou #leciragues
Copacmé de 8 A 301L
Thesrmostat i précision

Zone froide & stourid imdgree

BARBECUES &

GRILS A PIERRE DE LAVE

= Grilgdes svourruses
= Gax ou dlectrigques
= Pierre e Live naturalle

= Matloyhps imph

INVESTISSEMENT DURABLE
Finbilitd a1 longevits
P une rentabilitd assunis

EXPERTS EN
FROID & CUISINE
PROFESSIONNELLE

9

PERFORMANCE « FIABILITE - DURABILITE

DES SOLUTIONS POUR CHAQUE CUISINE

4. RESTAURANTS

\

ti=— Cuisines gastronomiques,
braciariet, bistrots.

il HOTELS

']_—-_]- BuHets, room service,

banaquets

cJp  COLLECTIVITES

I:E Candines scolaires, hispatanis,

entreprises, administrations...

7 TRAITEURS & EVENEMENTS
Réceptions, marniages,
Cockimls, Corémonias

SMACKS & FOOD SERVICE
Fast-food, pizzerias.,
sandwicheries, street food.

Irsai AISH 304 haute qualitd

Frutiong goigniaes ¢ rabuites
Concoption §rgonomicue
Facile & PTLOVET &t 3 SNt ratarse

Conformes aus nommaes CE




EXPERTS EN
FROID & CUISINE
PROFESSIONNELLE

EQUIPEMENTS DE LAVERIE PROFESSIONNELLE

PROPRETE, HYGIENE & PERFORMANCE

Une gamme compléte d'équipements de laverie professionnelle pour garantic

GASTROCLIMA
GROUP 00

Cooling & Kitchen Solutions

\

@

: ; 3 3 . : PERFORMANCE = FIABILITE « DURABILITE
une hygiéne irméprochable, réduire la consommation d'eau et d'énergie

! CATALOGUE CUISINE PROFESSIONNELLE 2024 84 OPGITRINC-YOR DRNERTIOIER QUOTREN.

POURGUOI NOUS CHOISIR 7

NOTRE GAMME D'EQUIPEMENTS DE LAVERIE PROFESSIONNELLE

NOS AVANTAGES

LAVE-USTEMSILES
ET CASSEROLES

LAVE-BATTERIE
PROFESSIOMMEL

LAVE-VAISSELLE
A CAPOT

LAVE-VAISSELLE
FROMTAL

LAVE-VAISSELLE
A CONVOYEUR

Matiriels sélectionnis
agpris des mislieurs fabricants

STERILISATEURS o

ITE
GUALITE PREMILIM Aco UxX

Madirars nebushiss G W

AIS] 304 pour une longus " Solutipns adaptins

dhnbe dis i & chaquie type de cuitine
W Conseils porsonnalisés
ECONOMIE D'EMERGIE ot accompagnement
& O'EAU
Stock de pikcas o orgine
Technologies porformantes v & blp &
pour rsduine vos Coais i
Fampottetion o Service apriss-vente rapide
at efficace
HYGIENE OPTIMALE * Cyches rapides de &0 4 U0 s = Cyclos 90 / 130 / 180 & = Grands capacité horare = Ponr bacs, plecpse, marmitis = Haste prewsion da livages + Dsanlection UY ou b air chaud

« Capacité 40 5 30 covinmn
 Shdurts of hygebon optrmale
+ WSLERALR e i s ) P

o Capactd 0 & 40 caiiaria®
& Cuve embssnitie Fygidniqug

* Rincage hauls 1ompsabane

» Entrda | wortie modulables
= Feonomen disay o dineige

« Cyched pumssinti @ ekl o batberie de cudsng
» Robuosite of fable
# Entrutan ol

o Coapacith 40 & B0 catbri/h
= Commandi digabn

Cyoles de lage sHicares
W empiratuneg malristes

APPLICATIONS

= Fillratn mull-resras

pour un ritsualtat parfait + Faibla consomamaton o sau & gl pour gros vl + Fabrication e AIS) 304

Restaurants & brasserias

ERGONOMIE
Cancepton perbe pour
Ancditer o bravael ot réduine
L ekt

Haotels & resorts

DETERGENTS
PROFESSIONNELS

ACCESSOIRES
& CONSOMMABLES

TABLES D'ENTREE
& DE SORTIE

ADOUCISSEURS
O'EAU

PLONGES INOX

DOUCHETTES

PRE-RINCAGE Cantines & collectivités

Hopitaux & cliniques

SERVICE & MAINTEMANCE Traiteurs & événerments

Imctaligtion, avaretien o SAW
ddactiy aRsurig par el
quipes.

i
dh
&5
&)
@
&

Bowdangerios & pitisseries

MATERIAUX & HYGIENE

PIECES DISPONIBLES

= L Toudbacs
o Egouttars b drofe ou b gausche

= Mibgeur et flewible renformé

« Hade pression

+ Tables & roultacn ou inox ksse

« Ertrdd [ sortin live-niiiela

* Prodection des machines
« Raghdndralion sAomatique

= Produits de kvage & incage

« Dégraasinty puidssty

* Parwery b verren, setetion, oo by

= Filtoew, brak cla lavage, joirty

Tous nos douipsments sant

o Piogusts d'emineten

O
7
©
2
&)
©

Large stock do phboes
d'origing pour oates

fabriqués en Bcier inowydable

SEruCiLne robLste = Cormpatibhs 10ules machanes

= Qualité professonnels

* o AS1 304
* Piads riglables

2

* Finabion murals ou sur ploege L
+ Assemblage facile

v Ecomomie de détergont

AIS! 304, nisistant & la comrosion
ot fache & nattoyer pour garantic
une hygsinge parfaite.

= Prolomge o dunde de wie & Toud d Gul vous feda

¥

= Biduction de la consommation

©

nos machines

O

CONFORMITE CE
Ecpupemeti. cordormen max
NOFTTHr, SUPTENNMER 7 VRO,

ENTRETIEN FACILE

Conoeption robutts st scoe
TapIGE T COMpoEantT,

HYGIENE GARANTIE

Tenpératuny dlevies ot cyches
efficaced powr une propreld parfaitn

ECONOMIE O'ENERGIE
Technolagies performanton
pour nkduine wou Tactunes.

ECONOMIE D'EAL
Syt de recage optmisis
o wne confoanmation niciuite,

FRANCE (puw

50N RAFIDE
d :

1 ope

75012 Pans, France

at #n Afrgue




NOS AVANTAGES

® &€ © © O O

Cooling & Kitchen Sclutions Des équipements frigorifiques performants pour conserver la fraicheur,
garantir la sécurité alimentaire et optimiser 'organisation de votre cuisine.
| CATALOGUE CUISINE PROFESSIONNELLE 2024 Congus pour les professionnels exigeants,

GASTROCLIMA  EQUIPEMENTS DE FROID DE CUISINE

GROUP QU CONSERVATION, STOCKAGE & PREPARATION

NOTRE GAMME D'EQUIPEMENTS DE FROID DE CUISINE

ARMOIRES REFRIGEREES ARMOIRES CONGELATEURS TABLES REFRIGEREES TABLES CONGELATELURS SALADETES

L]
SHIRLITE PREl1 POSITIVES MEGATIFS POSITIVES MEGATIFS REFRIGEREES

Matdrisux de Fusale cuakti
oot i Fladding 81 L
longue dunke da wie.

ECOMOMIE O¥ENERGIE
Technologees mockemes
P T b DOPSOTETI RN
@t lex ooty dewplatation.

o Tempétature - -3°C & +§°C » Tempdeaturs | -55°C b -22°C » Temphratute | -3°C b «B°C = Temperasure ; -18°C & -22°C = Temphrature - +1°C b +8°C
SECURITE ALIMENTAIRE .« Capocitd du 600 & HOT L « Capacith da 500 & 1800 L . 2.7 ou d porees * 2,3 oud portas + Coupverchs mnas
Termguiratures stabhin & & Frosd wentad & Frosd wntild & Plan obe traail i & Plan de travad o = Bacs GM 171 inchus
CONGMS PRSPt e = intdrieurfextériour inos = hsolation haute densitd = Froid wentié = Frodd staligee ou wentild = Plan de fravail en grandit
Condervation aptimale + Clayettes riglables » Dégirage sutomatique + Tropicalisdes 4350 = Ddéghrage mAnmatiguee = Frobd ventile
CONTROLE PRECIS VITRINES REFRIGEREES CELLULES DE REFROIDISSEMENT  CELLULES DE SURGELATION CHAMBRES FROIDES CHAMBRES FROIDES
Réguation locirorscrse POSITIVES RAPIDE RAPIDE POSITIVES NEGATIVES

EXPERTS EN
FROID & CUISINE

PROFESSIOMMNELLE

PERFORMAMNCE - FIABILITE - DURABILITE

APPLICATIONS

% Restaurants & brasseries

Hatels & resorts
:IJ Traiteurs & événerments
e Calétérias & self-service

Ny = + i
{:T 1% Boulangéres & pitidternes

H* H Collectivités & hopitaux

NOS ENGAGEMENTS

&t alfchege digital pour +  Eguipements robustes of Hables
un dubvl oh amod idel v Performance énergétique optimisée
+  Respect des normes CE
FACILITE D'ENTRETIEN
»"  Garanthe piéces et main d'oeuvne
Conception evgonomique ' I I
A AR Conseils personnalisés
ot effcace. »  Livradson ot installation assurdos
# Tempsbraduee © «37C & +B°C & Rolroid-sarment | «30°C & +3°C = Sungdlation ragits of amohsrs # Taergpdrabung | 0°C & +87C & Tempdraiies @ EB"C & -357C
SERVICE APRES-VENTE + Difftrenses lengueurs = Sungilation : «90°C & -18°C + Prbfrve 2 quabté des almanis * Fanreaus hie dolition = Panfnaus haute oaion TEMPERATURES DE REFEREMNCE
Azsistance Techrigue réactive + Eclairage LED s Commands dugitaks s Commands digiale + Sol aniinapant + Groups goriigue mclus
Posgit: "C &
et dispandlitd des petoes + Frokd wentid * Sondes & cour = [solation haule porformance + Porte avec fermeture magnétips = Sod anbddrapant - O*C b +8°C
Oitachéos. * Déghwage subomatigque = Capacités de 5§ 20 reveaux G = Facile & netioyer = [nHérenbos domsensions = Diffgrentes dimensons Mégative | WG A 257
Surgélation :  -30°C & -40°C
EFFICACITE ENERGETIGUE FROID PERFORMANT HYGIENE & SECURITE DURABILITE SERVICE GLOBAL
Technologies & fable Temgdraturet Htables pour Corfarmes aus normes Matdrigus inca réstants Etude, installation
condammation d'enangis. WP EOrETvaIOn Gptirada ' hygidireg slrnant dire, b la peerakinn ol mairlEn st

+33 668524516 J i stroclimagroup.com

S0H RAMDE
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CATALOGUE CUISINE PROFESSIONNELLE 2024

AVANTAGES

TRAMCHEURS

ALIT
GUALITE SUPERIEURE RO ESSIONMNELS

WAELE i FhE RTHLT
PO s konguss durée

i v ot une ripilance
TVl P
CONCEPTION ERGONOMIQUE

EQuipemeras pensds poui
facdiher b trovail et riguine
i Ttigue

= Lames de 250 & 350 mm

HYGIEME OPTIMALE « Epanssur de coups riglable

Surlaees Fises #1 g
arrondis POUr un Royege
rapide of afficace

s Alfieyr inkgee

= Sbcurilé masimake

optimal s guotiden

SERVICE & MAINTENANCE

Suppoet behespas réactlf

® @ © 0 ©

o pécey de echangs
deaporeklos

= Dhibet e
STOCK DISPONIBLE
Large ibach pour garants

= Grile ¥ coubpmi inax

®

» Facile § déenonler

chir IvTaisons rapaded
= Sdeurild corlormsas CE

-

(<)

1 R

ERLATART & by CoOFraam

(%) +326 68524516
&

= Forme ronde ou canmés
= DHamdbres varss
SEFUSRUND B

= Lndisation smple

HYGIENE & SECURITE

Corceplicn carfam sus rammes

d'hypgibng ol e bCiFitd

EQUIPEMENTS DE PREPARATION

PERFORMANCE, PRECISION & HAUTE PRODUCTIVITE

Une sélection compléte d'équipements de préparation pour optimiser
vos processus culinaires. Congus pour les chefs exigeants et les cuisines
professionnelles & haut rendement.

NOTRE GAMME D'EQUIPEMENTS DE PREPARATION

MELANGEURS
PLAMETAIRES

CUTTERS BATTEURS

MIXERS

BLEMDERS
PROFESSIONMNELS

1{»;

|
Capacité de & & 45 L

« Puimsance de 1.5 & 15 W + Capacihd de 10 4 80 L

Wibrpsos niglankes

Witeuee watiable
Femiti ol crochets ino

« Wariateur de vitesse = ¥ accessoires inchus

Cousprche transparent & Fond b pulos o Witeiged wariablog

Polgnés srgonomgs

+« Bol inox gu polycarbonse Encietien simgbf=

Hetioyage facile Struciure robuste

PERFORMANCE PROUVEE HACHOIRS PRESSES DOSEURS & COUPE-LEGUMES MIXEURS PLONGEANTS
Apparsly puivkeny ot A VIANDE A HAMBURGER DIVISEUSES PROFESSIONMNELS PROFESSIONMNELS
Finbdey pas wif Penchament ar >

E“\f'

= Diwvision précise et régulisne * Dhsques inow inchs = Puissance de 250 & Y50 W

= Capacatd de 30 b IO pabced « [Nthirarded conpsri » Phisd it by shin

o Shourflg renlcacie

Gain da senpE o Facla b manijules

= Facile & nitteyer = Metioyage lacile = lddal pour grandes quantitis

atlon PRODUCTIVITE o FIABILITE
.('-__:::,}.. Equigsrraeiln Cormus paar IMM_{/I Perlormarc o canstanles indma

A traval rapicE o oifcace f iAo aanga

TS0M2 Paris, Frar

PROFESSIONMELS

EXPERTS EN
FROID & CUISINE
PROFESSIONNELLE

PERFORMANCE = FIABILITE - DURABILITE

OPTIONS & ACCESSOIRES

EPLUCHEUSES
A LEGUMES

i

' Disques de coups

»" Lames et grilles

' Baols of cuves inax

' Chanots de trampon
v Supports of tables ingx
" Plices de rechange

& Capacitd de S a 30 kg

i < APPLICATIONS
o Gain de Baerg
e @} Préparation des aliments
w ebcaiblan ] o i Ll

ﬂ:ﬂ Tradteurs & collectivités

RAPES
A FROMAGE

Restaurants & brasserses
Buulangww-s & patisseries

Hatels & redorts

EEREBE

Culsines centrales

BESOIN D'UN COMNSEIL ?

Praductaan flrvis
Adi indydabl
.

Ripages fin o grod

Erviruringn Tache

ey

v 7T, SERVICE APRES-VENTE
7

e
Lk

Ietalaton, farmatan o SAY

AAEUNE par Al iR i

LIVRAISON RAPIDE

ce




EQUIPEMENTS DE CUISSON BAKERY & PATISSERIE

PRECISION, REGULARITE & QUALITE ARTISANALE

Des dguipements performants dédiés aux boulangers, pitissiers et traiteurs

-~ GASTROCLIMA |
GROUP OU

Cooling & Kitchen Solutions

m | CATALOGUE CUISINE PROFESSIONMELLE 2024

{ EXPERTS EN
it FROID & INE
PROFESSIONNELLE

=

PERFORMANCE - FIABILITE - DURABILITE

pour garantir des résultats constants, une culsson homogéne et une productivité optimale.
Matdriel robuste, fiable et concu pour un usage intensif.

NOTRE GAMME D'EQUIPEMENTS BAKERY & PATISSERIE

OPTIONS & ACCESSOIRES

Bechnologees avancdss pour

FOURS DE BOULANGERIE

FOURS A& CONVECTION

ETUVE DE

PETRINS SPIRALES

FACOMNMEUSES

Huottas dexiraction

QUALITE PREMILIM n w Sondes de température
A SOLE PATISSERIE FERMEMTATION PROFESSIONMNELS A PATE
Matdriaux de hagte qualitd o Padesetmouks
o une dutablilg =
exceptionnele o Grilles ot plaques
+"  Supports ings
PERFORMANCE ELEVEE - Y,
'

o

s nésultals de cuisson
parfaits ot constants.

SECURITE & COMFORMITE

Eqpeéperents conformes

= 14 charibros

v Gold g perie ATaELS

« A b M riveaus

+ Chsdags ventil

« Contrdle tempdratorn & humidts
& Capsat 8 b 20 Al

= Capacitds 20 b 200 ky
& Curel # SpEElS e

L.

o Largesr 500 & 1000 me
v Efbcidi s rdvlados

Accessoires divers

APPLICATIONS

PR R e ¢ Chauffe unifcerme = Fhemadficateur imbiged s Circulation sl Fomoging = 2 witesses = Plage marusl ou selomatious E Eﬂl.:’."lﬁgﬂrlvl‘.'-t articanales
i « Contebls degial +  Programrned perssnnaiiabie o« Sirutu ifee o Mirndinke progrsmimabin & Structund i 3
* Wapeur nbigrds en option ® Pone vinbs doubis * Pore vitkbe & Sécufitd peninmbe ®  LHiksalion simple % Patissarios
FACILITE D'ENTRETIEN % Laboratoi o aducti
@ e LAMINOIRS DIVISEUSES & BATTEURS ARMOIRES & CHAMBRES CHARIOTS & W g s el
péiar s iy SO Fepide PROFESSIONMELS BOULEUSES PLANETAIRES DE STOCKAGE FARINE PLAQUES @ Mitels & restaurants
L el Frygaibed DpEETale e i i —
— i. a . &a Industries agroalimentaires
"""ﬂ " ' a x r ‘A"
SERVICE APRES-VENTE \ B y-* : . 558 Collectivités & traiteurs
Installation, formation, y
maintenance ¢ paoes 4 o
. .-"I-d?‘: -
Chbai it e BESOIN D'UN CONSEIL 7

STOCK DISPONIBLE

Lange wtock pour dik

Evrainans rapides

GAIMN DE TEMPS

ails b i

Equisrmants Sorgul four
pugmesnter voirg product e

®  Largeur 500 & 1000 mm
Ensisiour régiabie
+ Roplable pour gain despace

Indo alenintaing

« Facle b retbeyer

L

ECONOMIE D'ENERGIE

Technciagios perfarmantas
pour réduine la consomemation

«  Dibvigion précise de i pite
+  Boulsute autcemnatagss

= Guiny de temps

»  Diffdrented capacitin

« Ertration lacile

HYGIEME GARANTIE
atdrigus inca at surfaces
Estes powr ure hygléne
parfaie

s Capacitdy T 5 BOL

3 scoassoies inch

= Varafeur de witesse

Stnactune rabutte

+ Ussge intansil

ES

« Capacité 400 4 1200 L

Temnpéraiuen conirdlide

*  Hygline oplimale

SAruChag inoa

o Formiatuie tbiudisds

DURABILITE

Mstiriel robuste congu
Pour un usage intenaif

ol e longues dunds de vis

« Charsts 10 & 20 nldaux

Flagues alu ou inox
+  Ridsistants b la chalewr

Facilog & rmacnpuler
« Compatibles Tours

UUH

RENTABILITE

Dt epaigormants Fablos gul
aptimisent vos colts of
augmantant wos profits.

Mok Enpeerts wOUS SCOOMpSprEnt
dans be chalx des équipements

Jems. i, ackaptés b votre activite
ot & vatre espace do production.




EXPERTS EN
FROID & CUISINE
PROFESSIONNELLE

o

GASTROCLIMA |
GROUP OU

Cooling & Kitchen Solutions |

EQUIPEMENTS DE CUISSON MODULAIRES

FLEXIBILITE, PUISSANCE & EFFICACITE

Une gamme modulaire compléte pour concevoir des cuisines sur mesure

PERFORMAMNCE - FIABILITE - DURABILITE

et garantir des performances optimales au quotidien.

CATALOGUE CUISINE PROFESSIONMNELLE 2024 Robustesse, ergonomie et maitrise parfaite de la cuisson.

: FOURSMEALX PLAQUES FRITEUSES GRILLADES
QUALITE SUPERIEURE BAINS-MARIE MAINTIEN AU CHAUD : ;
A FEUX VIFS COUP DE FEU PROFESSIONMELLES RADIANTES / PIERRE DE LAVE o Pl : counposat: ol T

Mabbrisy rakuibes ol firkioni salon vou bessing
T d.duu drp\:-. %) " Performance de cusson optimake

" Matdriaux Inox de qualitéd supéricurne
PERFORMAMCE OPTIMALE " Mettoyage ef entretion facltés
Eqrmpermenty corgum pour une o  Conformend sux normes CE
drAribLTisn homockne oF

»  Inwestissement rentable ot durable

b chabeur ot ne eSS gcihe
i s macsmakr,

SECURITE GARANTIE

= 1 i Toun

= Bribeurn Puubs performance

Placgeen s ou rervrbes

Chanilfe ragede ot underma

» Capacitd & 430 L

= Cominile Farmostitapes prics

» (il wn e riglalsle
& Gag o pesire de e

» Capacitd GN 11 b GN 20

= Biéglage tharmastaligue

»  Tempihrriune rbglatls
* kdéal pour e servios

APPLICATIONS

CoanikarTniass i ricirrriss CF & Grillas on fome dmaikle & Flagus b ou cPhyeme & P P T L ¥  Thoir de récupsration o Fobiret de vidanos s SEEcDos ino
: . = + Four dhectrious ou b B récupdrabeus de fus + Zone irosde + Chauffe performante + Chauffe uniforme + Facie b déplscer B Restaurants gastronomigues
oes dapouiis de sbounitd " e . :
iraigras. = hlkarage pleooiecirom = Gz ou decirepes = Smurnd et dorckaulte *  Netioyspe Tacle = Structure inou »  Conscenmakion réchste ﬂl Brassaries & bistrots

E:ﬂ Hatels & resorts
COMNCEPTION MODULARE
Prnis bl e CUISSEURS A PATES SAUTEUSES BASCULANTES RECHALIDS WOK SOUBASSEMENTS PLACARDS & BER Cantines & collectiviiés

: REFRIGERES SOUTIENS NEUTRES

CEEpn st figra < 'E_} Traiteurs & dwénements
a0 aibal

% Cuisings centrales

SERVICE & SUPPORT

- ™=
—
Caraml, nxtallatom -

1
maintenarcn pt S8V reactiy \‘-. "-h" | ‘ |
& Cuve OGN W ou 273

Rohingt de vidangs
& Craufle rapsds -

COMNCEFTION MODULAIRE

—,

it o techims s

Capacitg 50 & 150 L
Inzlinable Faressbyment
Chanuffe: indirecte "

Capacid 50 & 200 L
Chuniffe indecny
Roberat da wedangs

= Brikeur haute pussance =
*  Couronne fome amobe .

Tempdrature: + 70 & «°C
Pories GM 171 .
fzomame dimergin

+  Pories Datiavies o i
PIECES HSPOMIBLES

Lamge itock de plices

SrUCTe ervTEmeT oK
« Jot puisasit -

+  Soutien pour plan die Brased

angine EEe e s Structune inox = Coupmrchy dopiliberd & ol dtupik B isucsd + Gar &  [Frokd v &  Rahgeerant Dratigus
oA gaTrse s Parser inche & alingl ddbeuribe = SARLChD RODdEDhe + kel cubines aslatiques = icldal pour prépacstions = Modulabis Crine votre higne de cuisson dur madune
sefon vos besoins d'espace et de produsctian.
PUISSANCE MAITRISEE ECONOMIE D'ENERGIE SECURITE MAXIMALE FACILITE O'ENTRETIEN MODULARITE TOTALE FIARILITE DURABLE

Brikeuta kaute perfamance Teekralagen peremante
[P nighuine L cormommition

it bk EoULi.

Drinpsrtitife dhr whcur i mtigrid
Por protiger von douipns

Suarlaces bise ot anghes arondis
e un ntiage rapide

Elémerts cambinablon pour Mt firidam e rEuatants

7 [d

GASTROCLIMA GROUP OU
5 , 11415 Tallinn, Est

2

T N CUTEN rapide

# bl

wrer Sy 0% s e & b corrosicn ot @ Masure

FRANCE (Buros

51 ru

LIWVRAISON RAPIDE

&




EXPERTS EN
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PROFESSIONMELLE

GASTROCLIMA
GROUP OU

Cooling & Kitchen Solutions

! CATALOGUE CUISINE PROFESSIONMNELLE 2024

EQUIPEMENTS DE CUISSON PROFESSIONNELLE

PUISSANCE, CONTROLE & PERFORMANCE

Une gamme complite d'appareils de cuisson congus pour répondre aux exigences
des cuisines professionnelles

PERFORMAMCE - FIABILITE - DURABILITE

robustesse, précision de cuisson, sécurité
et efficacité énergetique au service de votre performance,

MOTRE GAMME D'EQUIPEMENTS DE CUISSON PROFESSIONNELLE

5-u|_|p-q;r!§, T AUl e

HOS AVANTAGES

QUALITE PREMILM

RECHALIDS &
FOURNEAUX GAZ

PLAQUES A INDUCTION
PROFESSIOMMELLES

FOURS MIXTES
VAPEUR

FOURS CONVECTION
ELECTRIGUES

BARBECUES &

FOURS A PIZZA GRILS PIERRE DE LAVE

Mantriais e Faul e arime

pour une robuatesss ot une

ripdp che wee s ephaonneles

EFFICACITE ENERGETIGUE
Tochrologies modernes

o

poiE nedi L COnSonation

ot maitriser woi ool

SECURITE OPTIMALE
Anpawily conformad Bax
normes CE pwec dispoiify

i At i LR

ERGONOMIE AVANCEE

SERVICE & MAINTENANCE
SaN riacthl, mainterance
prdsgprrtive #f diaponddiis
th peboes ek

STOCKE DISPONIBLE
Lange sinck pret b Feapidibaon
P bk Iataiite fapdis
eirionnt.

©

® & © ©

CUISSOM PRECISE

Cominble précis de b emperabee
PoUr ded PuAl coRIlants

Commandn digials ntutie
imnsnn siper § CoereThon
PrOge nTeTeES BUTOMATEL
Sorale b ooz masgrie

= Capachd de & & T nieesn

# Chasatfe wniforms
& Cuvd DasCularaa
® I gayied T SR
= Capasité de 40 & 150 L

= lddal granded produestiang

stroclima

Tompératurs jusge'h J00°C
Uallgurrmatil dhet 1800
Chambne i

Eclersge LED

Capacnd de d b W0 e

B [

»
e
Curvns GN W ou Z70
Bemplisigs aulomatayes
Widatpe Tacdnds

Pt g

Siruchse e

RESISTANCE & DURABILITE
Flasarigus rokastes Poar e
ulilsia i inbandnd ¢ duidble

Ce

= Toke o piere rifractaies
» Tempeirature pesoqu’h $50°C

* lsndation thermique oplimale

= Cominble independant woioe'sole
= Mooes 1|43 chambes

Ew—-" 4

Plaques rarerbos ou lnses
Thaseetan réglablo
Chailfe uniforms

B ried gt il ety
Carrsrture 180"

COMFORMITE CE

P, DR ) e

Equipements conformes aus

Mgntdy gn tempdratune rapsce

) renvpgin e DurdAateE
Surface vrookamigue
Bruritd ante- porechaie

Faible conscevmad o

= Bnddeur psssan
* Flamm haute periormimie

» Comironng fonte amsvbie

Muapnd b Toud adl endibie

= Economae o e ghe

s

= [irdiews kauin porfermance
= Alumage [HéIcEiecirique
= Griles fordes robushes
= Séourind thermocouphs

# Modéles 2 4 8 feus

+ Tempdrature réglable
* Cuves GN incluses

+ Robinot o vedaengs
¢+ Mawkien b chaud eptims

+ Facle b netioyer

HYGIENE GARANTIE
Surfaces kssos o acies B netioyer
s s B pedprscBible

L.
E

= Pigrre de lave natursils

808 LA

Tinir e PbOLPEILIoN o83 jus

Hettoyage facbe

Structune knon durable

D s

Plague fonse dmallés

Chautfe homoging

Thermostal précs
& Modbles single ou doubls

& lddal nesiauraen ragete

o]

Concephion prolessionnelle pour
prhit 'elfezacitg wu Guotidien

FRAMNCE (B & 5

&1 ru

=
=
i
2]
£2

BESOIN D'UN CONSEIL ?
Mo gaperls vous acCOmpagrmant

PERFORMANCE OPTIMALE

Portes & 1wairs de rangemant
Holtes daxtraction

Sondes & thesmomdtres
Grilles, plaques & paniers

Actedscings de Neltoyage

SR R S APPLICATIONS

Restaurants gastranomigques
Braszevies & cafds

Hatals & resorts

P BRAISIERES CUISEURS A PATES GRILLS RECHAUDS WOK CHAUFFE-PLATS CREPIERES
e R S AT & SAUTEUSES PROFESSIONNELS A CONTACT PROFESSIONMELS B BAIN-MARIE PROFESSIONNELLES 3 Cantines & collectivités
ol 13 prochuctrertd mn.~= o — \\.

Food truchks & restauration mobile

Baulangeries & patisserses

dans ke choix des dguipements
les misus adaptés & vos basoins
ot & votre espace do culsing.
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HOS AVANTAGES

QUALITE SUPERIEURE
Pt i o i b

mualidd pour uno longbeiid
ol ung Frygetng Maaimaks

O

ECOMOMIE D'ENERGIE
Tochralogers MOmT DO
nikduirg la consormenation
dppis, divsirgin o1 cho
dittergers

o

HYGIENE ASSUREE
Cyches do Lreages haie
birrpbrabure 1 FinGRge
st pour e g

@

iméprochable

SIMPLICITE DYUTILISATION
Commandes inbuflives of

©

prograceni aclagbis b

tens s besioing.

SERVICE APRES-VENTE
Support techrious rkactd
ot phices de rechange
dhspeeniiles

STOCK DISPOMIBLE
Large Shock pour s

sriiss. ¢l
ot an Eurtpes
ot wn Alrics

HYGIEME GARANTIE
Lavage haute tempdrature
L FinEhgE pisaant

pour une hygiéne totale.

O

= Cyclos couris dOTHABE sac
»  Hmutesgr utle 440 mm
» Commandu dlcironigues

* Rincags & haute tempiatums

LAVE-VAISSELLE
A CAPOT

Doseurs die produil nidgeis ]

ADOUCISSEURS
D'EAL

4

Prodectssn did machingg
Prodesnge la duhbe da vie

LAVE-VAISSELLE

* Pheisurs cycles de lvags

* Double paroi isolée

v Cormomrnation d'sau aptimobe
Crosmmandes digfales s
#  Saruchsw mox AlS 204

TABLES D'ENTREE
& DE SORTIE

« En o ATSH 304
# Ao ou Saing B

EXPERTS EN
FROID & CLISINE
PROFESSIONMELLE

EQUIPEMENTS DE LAVERIE PROFESSIONNELLE

PROPRETE, HYGIENE & PERFORMANCE

Une gamme compléte d'équipements de laverie professionnelle pour garantir une hygiéne
iméprochable de votre vaisselle, ustensiles et linge. Fiabilité, économies d'énergie

g0

PERFORMANCE = FIABILITE = DURABILITE

et facilité d'utilisation pour un résultat impeccable.

NOTRE GAMME D'EQUIPEMENTS DE LAVERIE

OPTIONS & ACCESSOIRES

LAVE-VAISSELLE
A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

LAVE-USTENSILES
& BATTERIE

=

LAVE-VERRES v
PROFESSIONNEL

Deseurs de détergent
FRONTAL et produrt de ringage
Panders a1 casiers

Bras de lavage renforcis

Pompas de vidanga

Tables ot supports inox

L T T

Pieces de rechange

APPLICATIONS

Restawrants & brasseries

= Grande capacitd de production
= Chargement et déchargement suto

= olume da lvego dhesd -
= [ras cle lvege puissants -
= Pour bacs, grilles, uwiensile =
Porte double parod Boléa =
+ Mettoyage lacie -

Cycle cowrt S0M0 sec
Hauteur wiile 300 mm

o Eeonomad d'eau ol dibnengs Cormrrmasiim dlon Ir oo

ichéal pour gros. vlumes Rincage anti-traces

+ Ringage puiviant ef constant Fabile cornnmen aticn

Haétels & resorts

SECHE-LINGE Cantines & collectivités

PROFESSIONNEL

i.‘

l Q
Capacitd 108 35 kg
Chsullage dectrigue ou gaz

LAVE-LINGE
PROFESSIOMMEL

PLIEUSES & FIMNISSEUSES

DE LINGE Traiteurs & événements

Hépitaux & clinigquas

BPRFPDED

Boulangeries & patisseries

CONSOMMATIONS MOYENMES

{:j Eau

#  (wranhy capacitd 10 & 35 kg -
# Progiasrenes multiples .

* Repassags parta

+ Production devie 2 3L par cycle

Armtlore b rdsultat de b *  Egouttoir intbgré * Falole consomemation = Tambowr inox = Tarpérature réglable

" el R : ™ (5) Energie: 245 kWh par cycle
Entratien simple + Sur pleds réglables * Tambowr inou = Filtras grands wohavs * Probecilcn des bexdiles
Différontes capacites « Montsge facile *  Exscrage haute vilesse = Erviratien fpclitd = Undisagion simpls ‘J:El_r Détergent : 14 2 ml par cycle

ECOMOMIE D'EAL

O

denu jusquh 40%,

Systemes optimisds pour
i b EaPRammRLan

'r‘l"f PERFORMAMNCE ELEVEE ROBUSTESSE COMFORMITE CE
-{ G }- Cyches rapides =1 constarts Matdripux inox résksiants c E Eqraqpemants conformes
hed  pour une pracheetivith b la earreshan &t b Moo it T g
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EXPERTS EN
FROID & CUISINE
PROFESSIONMELLE

EQUIPEMENTS DE VENTILATION & EXTRACTION

AIR SAIN, CUISINE SEREINE

Dres sclutions complétes pour assurer um air sain et une atmosphére de travail agréable.

1 GASTROCLIMA
- GROUP 0U

Cooling & Kitchen Solutions

« FIABILITE

DURABILITE
Mos systémes de ventilation et d'extraction garantissent performance, sécurité

CATALOGUE CUISIMNE PROFESSIONNELLE 2024

et conformité aux normes en vigueur,
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APPLICATIONS
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PERFORMANCE DURABLE
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Cuisines professionnellas
Restauramts & hotels
Boulangeries & pbtisseries
Collectivités & cantings
Industries agroalimentaires

Laboratoires & hopitaux
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EXPERTS EM
FROID & CUISINE
PROFESSIONNELLE

GASTROCLIMA
GROUP 0U

Cooling & Kitchen Solutions

EQUIPEMENTS INOX & MOBILIER PROFESSIONNEL

HYGIENE, ROBUSTESSE & DURABILITE

Des dguipements en acler inoxydable congus pour résister aux usages intensifs,

Y

PERFORMANCE - FIABILITE - DURABILITE

Q)

faciles & nettoyer et conformes aux normes d'hygiéne les plus exigeantes

; CATALOGUE CUISINE PROFESSIOMNELLE 2024

L'alliage inox garantit longdvité, sécurité alimentaire et esthétique professionnelle.
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APPLICATIONS
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Restaurants & hitels
Boulangeries & pitisseries
Collectivités & cantines

Laboratoires & hipitaux
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EXPERTS EM
FROID: & CUISINE
IOCMMELLE

EQUIPEMENTS DE PREPARATION & STOCKAGE

EFFICACITE, ORGANISATION & PERFORMANCE

Des éguipements pratiques et durables pour optimiser la préparation des aliments,

-- GASTROCLIMA
GROUP OU

Cooling & Kitchen Solutions

m | CATALOGUE CUISINE PROFESSIONNELLE 2024

PROFES

PERFORMANCE + FIABILITE + DURABILITE

le stockage et Porganisation dans les culsines professionnelles.

Salutions robustes adaptées & un usage intensil guotidien.

NOS AVANTAGES
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GASTROCLIMA | SOLUTIONS COMPLETES POUR CUISINES PROFESSIONNELLES ExpERTS

- GROUP OU | CONSEIL + ETUDE + FOURNITURE » INSTALLATION « SERVICE APRES-VENTE i

{:ggling & Kitchen Solutions GastroClima Group OU wous accompagne & chagque étape de votre projet. Notre expertise AT B (OF | SNt P
technique ot notre salection rigoureuse d'équipements professionnels garantissent des cuisines Ry g R
m | CATALOGUE CUISINE PROFESSIONNELLE 2024 performantes, durables ot conformes sux standards bes ples exigeants.

OPTIONS & SERVICES
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